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appetitmacher

Gehacktes®
Black Angus Rind 140¢g / Relish / Cornichons / Kapern / Zwiebeln / Nussbrot ..............15,50 EUR

Sushi - NOA style /9

gebeizter Lachs / Reis / Wakame-Seegras / Miso-Dip / Mango 15,90 EUR
Vitello tonnato - NOA style
gebeizter Kalbsriicken / Thunfischcreme / Kapern / Paprika 15,50 EUR
3erlei Bruschetta ©
gerostetes WeiBbrot / Tomate / Antipasti / Avocado & Tomate
3 Stiick (je 1 pro Sorte) 9,50 EUR
6 Stiick (je 2 pro Sorte) 1750 EUR
9 Stiick (je 3 pro Sorte) 25,50 EUR
Naturliebe ©0Y
Wildkrduter / Blattsalate / Gurke / Tomate / Rohkost / Hausdressing..........coooeo 11,50 EUR
auch als Beilagensalat zu Ihrem Lieblingsgericht 4,50 EUR
Gazpacho 0"
Tomate / Gurke / Paprika / Knoblauchbrot 8,90 EUR
zusatzlich mit 2 Scampi am SpieR 12,90 EUR
Soup of the day ..o 750 EUR
Brotkorbchen
6 Mini-Dip-Brotchen / 2erlei hausgemachte Dips 4,20 EUR

NOA

* yertraut auf

. pachhaltige

~ produkte. s

Entrecote ©
gegrillt / Ofenkartoffel / Krauterschmand / griiner Spargel 33,50 EUR
Kalbssteak
rosa gebraten / Triiffelrisotto / Grillgemiise / Jus 29,50 EUR
Filet-Topf NOA style
Landuro Schweinefilet / Pommery-Senf / geschmorter Lauch / Speck
Kartoffel / Rostzwiebeln 24,50 EUR
Maispoularde
Honig / Frischkase / SiiBkartoffel-Gemiise-Ragout 23,50 EUR
Kalbsleber NOA
gebraten / Kartoffelpiiree / Apfel / Rostzwiebeln 23,50 EUR

() = vegetarisch  (V7=vegan L= Laktosefrei G = Glutenfrei

RESTAURANT & LOUNGEBAR

grune seele

Triiffelrisotto ©
klassisch gekocht / griiner Spargel / Zuckerschoten / ,Triffel-Kaviar” ... 18,50 EUR

Tataki ¢V &7

Wassermelone / SiiRkartoffel / Kokosmilch / Gemiise 17,90 EUR
Reisnudel-Bowl ¢V &7
Reisnudeln / Shiitake / Mini-Gemiise / Paprika / Sesam / S0jasauce ............160,90 EUR
Aglio e Olio® &
Spaghettini / Olivendl / Kirschtomaten / Basilikum / Chili 15,50 EUR
auf Wunsch auch gerne mit Parmesan 16,50 EUR
Folienkartoffel @&
Krauterschmand / Friihlingslauch / Beilagensalat 16,50 EUR
Lust auf
noch menr
Extras’
Folienkartoffel ©
mit griinem Spargel & Grillgemiise &) +6,50 EUR
mit Scampi +9,50 EUR
mit Entrecéte-Streifen +10,50 EUR
Riesengarnelen )
Spaghetti / aglio e olio / Kirschtomaten / Parmesan 23,90 EUR
Lachssteak ,BBQ“ (©¢)
glasiert / Grillgemiise / Limetten-Preiselbeer-Dip 24,50 EUR
F(r)isch vom Markt
gebraten / Risotto / Safran / griiner Spargel / Krustentiersauce 24,50 EUR
Assiette de fromage &
vier franzosische Kase / Kuh & Ziege / Chutney / Apfel-Friichte-Brot...... 14,50 EUR
“Baba au rhum* ©Y7
Schokoladenkuchen / Schokomousse / Kakaoperlen / Beeren / Spiced Rum............. 13.90 EUR
Creme Briilée
Tonkabohne & Vanille / Himbeersorbet / Beeren 13,90 EUR

Kennzeichnung von Allergenen, Inhaltsstoffen und Restalkohol:

Fragen Sie nach der Karte mit allen Kennzeichnungen. Trotz aller Sorgfalt der Zubereitung: minimale Men-
gen von Alkohol kdnnen in Saucen noch enthalten sein. Ebenso kdnnen Allergen-Mengen noch am Teller
oder den verwendeten Hilfsmitteln in der Kiiche haften. Bitte weisen Sie das Servicepersonal bei einer
moglichen starken oder lebensbedrohlichen allergischen Reaktion darauf hin, damit das Kiichenteam ein

besonderes Augenmerk auf die Zubereitung Ihrer Speise richten kann.



champagner

Bollinger Special Cuvée 01l

Brut 15,00 EUR

Bollinger Rosé 011

Brut 18,00 EUR

Bollinger La Grande Année

Brut / 2012

Herr Gaul Weil3 (vegan) 021

Scheurebe / Miiller-Thurgau / Sauvignon Blanc 9,50 EUR

Weingut Matthias Gaul / Griinstadt-Asselheim / 2024

Grauburgunder (vegan) 021

Weingut Matthias Gaul / Griinstadt-Asselheim / 2024 9,50 EUR

Cuvée Blanc (BIo dynamisch) 021

Riesling / Sauvignon Blanc / Scheurebe 10,90 EUR

Weingut Dr. Blrklin-Wolf / Wachenheim / 2024

WeiBburgunder (810 dynamisch) 021

Weingut Dr. Biirklin-Wolf / Wachenheim / 2024 11,90 EUR

Roter Riesling (vegan) 021

Raritét 9,50 EUR

Weingut Doppler Hertel / Essingen / 2024

Chardonnay (vegan) 021

Weingut Doppler Hertel / Essingen / 2024 10,90 EUR
” .

Blanc de Noir (vegan) 021

Weingut Doppler Hertel / Essingen / 2024 10,90 EUR

Cuvée ROSE (BIO dynamisch) 021

Pinot Noir Lagen 10,90 EUR

Weingut Dr. Blrklin-Wolf / Wachenheim / 2024

Clotes des Rosé (810 dynamisch) 021

Cinsault / Grenache / Syrah 10,90 EUR

Weingut Gérard Bertand / Languedoc Roussilon /

Stidfrankreich / 2024

Heritage 806 Corbiéres (sio dynamisch) 021

Grenache / Carignan / Mourdere / Syrah 11,90 EUR

Weingut Gérard Bertand / Languedoc Roussilon / Siidfrankreich

Crazy Gaul (vegan) 021
12,50 EUR

Merlot / Cabernet / Sauvignon / Tempranillo
Weingut Matthias Gaul / Griinstadt-Asselheim / 2020

Tre IGT (Bio) 021
Sangiovese / Merlot / 12,50 EUR
Weingut Brancaia / Toscana

IGT / trocken / 2022

075

99,00 EUR
151

189,00 EUR
075
119,00 EUR
075
229,00 EUR
075

29,00 EUR
075

29,00 EUR
075

34,00 EUR
075

36,00 EUR
075

29,00 EUR
075

34,00 EUR
075

34,00 EUR
075

34,00 EUR
075

34,00 EUR
075

36,00 EUR
075

39,00 EUR
075

39,00 EUR

oelranc

Alle unsere

Qualitatsweine <
<ind BIO bzw. aus
: nachhaltlgem
Anbau.
Riesling 02l
Weingut Jesuitenhof / Dirmstein - Pfalz / Qualitatswein / trocken / 2023 ... 8,50 EUR
Grauburgunder 02l
Weingut Jesuitenhof / Dirmstein - Pfalz / Qualitatswein / trocken / 2023 ....................9,50 EUR
Spatburgunder Roseé 0,2l
Weingut Jesuitenhof / Dirmstein - Pfalz / Qualitatswein / trocken / 2023 v, 9,50 EUR
Cuvée Zusammenspiel 0,21
Weingut Jesuitenhof / Dirmstein - Pfalz / Qualitatswein / trocken / 2022 .o, 10,50 EUR
Campari Mix
Wahlweise mit Orangensaft, Tonic oder Soda 8,50 EUR
Aperol Sprizz
Aperol / Prosecco / Soda / Orange 8,50 EUR
Hugo
Prosecco / Holunderbliitensirup / Minze / Soda / Limette 8,50 EUR
Lillet Mix
Wahlweise mit Wild Berry, Ginger Ale oder Tonic Water 9,00 EUR

hausgemachte limonaden

Orangen-Zitrone 040

Himbeer-Ingwer 0,40 |

Mango o0 L

cocktailempfehlung

Frozen Strawberry Margarita
Jose Cuervo Silver / Cointreau / Erdbeersirup / Zitrone

Lemongras & Ginger
Tanquery London Dry Gin / Zitronengras / Ingwer / Tonic Water / Limette

Whiskey Sour

Maker’s Mark Bourbon / Zitronensaft / Zuckersirup / Puderzucker / Eiweifl / Zitrone

6,00 EUR
6,00 EUR
6,00 EUR

10,50 EUR

10,50 EUR

10,50 EUR



